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エバラ食品 2015年度春夏 業務用新商品2種6品 

新メニュー提案、小容量ラインアップ強化 

より多様な業態へのお役立ちをめざして 

 

エバラ食品工業株式会社（本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：宮崎 遵）は、2015 年度春夏業務用
新商品として名古屋のご当地グルメ“台湾ラーメン”が簡単に作れる「台湾拉麺（ラーメン）の素」をはじ
め、“冷し麺スープ”シリーズに「冷し中華スープ」「冷し担々麺スープ」「ざるラーメン」「冷しちゃんぽん
スープ」「冷しタンメンスープ えび塩仕立て」の小容量タイプ5品を追加し、全国で発売いたします。 
 
 
外食業界では、引き続き低価格志向や消費マインドの緊縮がみられる一方、お祝いや“プチぜいたく”な

どハレの日需要に対応した付加価値型のメニューが伸長し、“外食消費の二極化”が顕在化しています。また、
原材料コストの上昇や人手不足を受け、コスト対応、オペレーション効率化といった課題への意識も高まっ
ています。 
 
こうした課題を解決するため、今回の業務用新商品では、当社の強みである「たれ・素・スープ」にさら

に磨きをかけ、「話題性ある新しいメニューのご提案」「小容量タイプ商品強化で多様な業態ニーズに対応」
に注力いたします。 
 

 
（1）辛さとうまさがやみつき！アレンジも自在の “台湾ラーメン”を新提案 
 
ニンニクの風味と唐辛子の辛味がやみつきになる“台湾ラーメン”は、名古屋の台湾料理店が発祥とされ、

今やその人気は全国に広がっています。また、“台湾ラーメン”の味付けを生かした応用メニューも広がりを
見せています。 
  
新商品の「台湾拉麺の素」は、しょうゆをベースに、ニンニク、唐辛子、チキンエキスを加え、辛さとう

まさが引き立つ味わいです。“台湾ラーメン”はもちろん、“台湾まぜそば”や“台湾飯”、いため物など幅広
い料理にお使いいただけます。一般外食店や産業給食、居酒屋などの業態に向け、話題性ある新たなメニュ
ーを提案し、メニューバリエーションの強化を応援いたします。 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

業務用ユーザー専用サイト 
 
レシピ検索など 
外食店の 
メニュー作りの 
応援サイト 
 
http://www.ebarafoods.com/e-net/ 

 
（2）好評の“冷し麺スープ”シリーズに小容量タイプ強化！多様な業態ニーズに対応 

 

食欲の落ちる夏場でも手軽においしく食べることができる冷し麺は、近年ますます人気となり、さまざ
まな業態でメニュー採用やメニューバリエーションの強化が進んでいます。また、店舗が扱うメニュー数
も増加傾向にあるため、取り扱いやすく、鮮度を維持しやすい小容量タイプの調味料を求めるニーズが高
まっています。 

 

エバラ冷し麺スープシリーズは、夏の定番・人気メニューの“冷し中華”“冷し担々麺”“ざるラーメン”
から “冷しタンメン”“冷しちゃんぽん”などの新しいメニューまで幅広いラインアップで展開し、好評
をいただいております。 

 

今回、現行の冷し麺スープシリーズ・ハンディボトル容量に加え、「冷し中華スープ」「冷し担々麺スー
プ」「ざるラーメン」「冷しちゃんぽんスープ」「冷しタンメンスープ えび塩仕立て」のシリーズに小容量
タイプ（500ミリリットル）5品を新たに発売いたします。使い勝手の良い小容量タイプの強化により、一
般外食店はもちろん、給食やカラオケ、居酒屋、C&Cなどより多様な業態のニーズに対応いたします。 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

（3）「担々麺スープ」パウチに刷新、コクを増し、廃棄も便利に 
 
「担々麺スープ」（900グラム）を現行の2号缶からパウチへリニューアルいたします。上質なねりごま

を使用し、深いコクと香辛料のさわやかな辛さが特徴の「担々麺スープ」。そのおいしさはそのままに、さ
らにうまみとコクを出すため、今回、新たに大豆粉を加えました。パウチ化により、利便性を向上すると
ともに、廃棄の際の手間も省力化いたします。 

 

（※商品詳細は各商品リリースをご参照ください） 

 

 

本件に関するお問い合わせ 

■ 報道関係の方のお問い合わせ  

エバラ食品工業株式会社 広報室 

電話045-226-0234   FAX 045-650-9025 

■ お客様のお問い合わせ  

エバラ食品工業株式会社 お客様相談室 

電話 0120-892-970 


