
 

 

平成 24 年 7 月 17 日

 
エバラ食品のモバイルレシピ 

 
エバラの商品で作る 
おすすめレシピを 
公開しています。 
 
 
http://m.ebarafoods.com/ 

 

エバラ食品 2012 年度 秋冬新商品 

ショウガを手間なく、少量ずつでも手軽に使える！ 

「生姜しぼりました」新発売 
 

エバラ食品工業株式会社（本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：宮崎  遵）は、   
平成 24 年 8 月 22 日（水）より「生姜しぼりました」を全国で発売いたします。  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
「生姜しぼりました」は、皮をむいたり、すりおろす必要がなく、そのまま料理に使

えるショウガのしぼり汁です。鶏のから揚げの下味や煮魚の臭み消しとしてはもちろん、
ショウガの繊維が残りにくい液体タイプなので、紅茶やクッキーなど、味のアクセント
として少量使うときでも手軽に使うことができます。また、商品 1 本（90 ミリリットル）
につき、約 57 グラムのショウガを使用しているので、香り高いショウガの風味をお楽し
みいただけます。容器は、保存に便利な瓶タイプを採用しました。  

 
ショウガを使った料理は人気が高く、インターネット上でも多くのレシピが投稿され

ています。  
今回、より手軽に使えて香りの高い商品を投入することで、調理時のひと手間を減ら

し、家庭でのショウガ料理の調理頻度とバリエーション増加を狙います。  
 

 
本件に関するお問い合わせ 

■ 報道関係の方のお問い合わせ  

エバラ食品工業株式会社 東京広報事務局 (共同 PR 内) 

電話 03-3571-5236  FAX 03-3574-9364 

E-mail ebarapr@kyodo-pr.co.jp 

■ お客様のお問い合わせ  

エバラ食品工業株式会社 お客様相談室 

電話 0120-892-970（フリーダイヤル） 

商品仕様  
商品名  生姜しぼりました  
発売日  8 月 22 日  
内容量  90 ミリリットル  

小売参考価格（税込） 248 円  
発売地区  全国  

生姜しぼりました 

ショウガをすりおろすひと手間をかけること

なく、いつでもしぼりたてのようなショウガを

使うことができるショウガのしぼり汁です。液

状なので、様々な料理にお使いいただけます。 


